Benodigdheden ‘hartige taart voor de kerk’.

- Bladerdeeg voor hartige taart

- 125 gram gerookte spekjes of hamblokjes of een combi

- Groente. Bijvoorbeeld: 1 doosje champignons, 1 dikke ui, 1 prei, 1 paprika, halve courgette
- 200 cc kook room

- 3 eieren

- Geraspte kaas

- Kruiden: kerrie, paprikapoeder, beetje peper, beetje zout.

Oven voorverwarmen op 200 graden

Spekjes of ham uitbakken

Alle groente in stukjes snijden en 10 minuten aanbakken/smoren.

Springvorm bekleden met bladerdeeg, spekjes/ham verspreiden over de bodem, daarbovenop
het groentemengsel.

3 eieren breken, mixen met de kookroom en de kruiden en uitgieten over het groentemengsel.
Tenslotte bestrooien met geraspte kaas.

30 minuten in de oven. 200 graden.




